Judie

Wine List

Like at our restaurant Janice, we at Judie love “low intervention” wines. Wines that express
their unique terroir and are made with respect for nature. Imported by people that we like.
All wines marked with * can seem less classic and more “natural” in their expression - if in

doubt please ask your waiter.

Sparkling
NV Cava Brut Nature - Adernats, Vinicola de Nulles 400,-
NV Crémant de Bourgogne, Arnaud Combier, Bourgogne 450,-
2022  Hang on Pet.Nat, Soma Wines, Rheinhessen * 500,-
NV Pet.Nat Foufounette, Julien Altaber, Bourgogne ® 550,-
NV Ultradition - Extra Brut, Laherte Freres, Champagne 750,-
NV Blanc de Blancs - Brut Nature, Laherte Fréres, Champagne 800,-
NV Rosé de Meunier, Laherte Freres, Champagne 850,-
NV Vignes de Montgueux, Jacques Lassaigne, Montgueux, Champagne 1150,-
NV 11-12-13... ('21...), Ruppert-Leroy, Essoyes, Champagne 1250,-
NV Puzzle, Ruppert-Leroy, Champagne 1500,-
2020 Blanc d’Argile, Vouette et Sorbée, Buxiéres-Sur-Arce, Champagne 1650,-
NV La Closerie-Jérome Prévost, Les Béguines, Champagne 1700,-
NV La Closerie-Jérome Prévost, Grand Cru, Champagne 3500,-
White
2021 Riesling Trocken 1 Liter, Weingut Scheurmann, Pfalz 385,-
2023  Sauvignon Blanc, Hervé Villemade, Loire 400,-
2022  Blanc D’ Oeuf, Chenin Blanc, Chateau Passavant, Loire 400,-
2023  Gruner Veltliner, Schonberg, Nibiru, Kamptal 450,-
2023  Tempus Vivendi, Alberto Nanclares, Rias Baixas 500,-
2023  Bourgogne Aligoté, Domaine Billard Pére et Fils, Bourgogne 500,-
2023  Coteaux Bourguignon Blanc, Domaine Billard Pere et Fils, Bourgogne 500,-

2023  Bourgogne Blanc, La Soeur Cadette, Bourgogne 500,-



White

2023  Solaris Classic, Skaersggaard, Dons 500,-
2022  Bourgogne Blanc, Arnaud Combier, Bourgogne 550,-
2022  Riesling, Bunter Sandstein, Weingut Scheurmann, Pfalz 550,-
2022  Pouilly Fumé, Elisa, Jonathan Didier Pabiot, Loire 550,-
2023  Chardog (Chardonnay), Francois De Nicolay, VDF 550,-
2023  Chenin Blanc, Domaine Mosse, Loire 575,-
2022  SP68 Bianco, Arianna Occhipinti, Sicilien ® 600,-
20/21/22/23 Macon Villages, Domaine Valette, Bourgogne * 600,-
2021 Riesling, Felix Schifer, Mosel 650,-
2022  Bourgogne Blanc, Corvée aux Moines, Derain, Bourgogne 650,-
2022  Maicon-Cruzilles Baume, Clos des Vignes du Maynes, Bourgogne 700,-
2023  L'Abeille et le Papillon, Jintaro Yura, Alsace 700,-
2023 Le Silence et la Résonance, Jintaro Yura, Alsace 750,-
2022  Macon-Villages, Domaine Clos des Vignes du Maynes, Bourgogne * 750,-
2022  Aligoté Bas des Ees, Maison Chanteréves, Bourgogne * 750,-
2021 Le Feu, Anne Et Jean-Francois Ganevat, Jura * 800,-
2019  Macon Chaintré, Vieilles Vignes, Domaine Valette, Bourgogne * 850,-
2021  Chablis, Pattes Loup, Bourgogne 950,-
2022  Saint-Romain, “Combe Bazin”, Domaine de Chassorney, Bourgogne 950,-
2020  Saint Aubin, Derain, Bourgogne 1000,-
2020 Pernand-Vergelesses, Clarisse de Suremain, Bourgogne 1050,-
2022  Savigny les Beaune,Maison Chanteréves, Bourgogne * 1100,-
2022  Chablis 1. Cru - Ronciéres, Patrick Piuze 1150,-
2022  Chablis Grand Cru - Bougros, Patrick Piuze 1250,-
2019 Chablis, Vaillons 1.Cru, Pattes Loup, Bourgogne 1500,
2017 Meursault - Le Limozin, Domaine Michel Caillot, Bourgogne 1700,-
2016  Puligny-Montrachet 1.Cru - Les Folatiers, Domaine Michel Caillot, Bourgogne 2300,-

Rosé and Orange

2023  Skersggaard, Rosé, Rondo, Dons 500,-
2022  Sauvignon Blanc, Clou Des Vents, Cotes de Duras (Orange) 600,-
2022  Fistful of Flowers, Momento Mori, Victoria (Orange) * 650,-
2021 Serragghia Bianco, Gabrio Bini, Pantelleria * 1500,-
Red Wine
2021 Same River Twice Rouge, Heliocentric Wines, Rhone 400,-
2022  Barbera, Agricola Gaia, Piemonte 450,-
2023  Meétisse, Julien Altaber, Bourgogne 450,-
2022  Langhe Nebbiolo, Giuseppe Nada, Piemonte 500,-
2022  Morgon, Agnes & Jean Foillard, Beaujolais 550,-

2022  Rosso di Montalcino, Sassodisole, Toscana 550,-



Red Wine

2019  Vin De pays De Vaucluse, Domaine Des Tours, Rhone 650,-
2023  Equilibriste rouge, Marc Soyard, Bourgogne * 700,-
2023  Crozes-Hermitage"C'est le Printemps", Dard & Ribo, Rhone 700,-
2021 Brouilly Vieilles Vignes, Domaine de la Grand Cour,Beaujolais 700,-
2021  Skaersggaard, “R”, Leon Millot, Dons 700,-
2022  Ploussard, Frédéric Cossard, VDF ® 750,-
2022  Bourgogne Rouge, Bedeau, Frédéric Cossard, Bourgogne * 750,-
2019 Chéateau Des Tours, Réserve, Cotes-Du-Rhone 800,-
2022  Montrecul, Marc Soyard, Bourgogne * 800,-
2020 Saumur- Champigny, Les Poyeux, Antoine Sanzay, Loire 800,-
2021  Chateauneuf-du-Pape, Domaine de Pignan 800,-
2018  Cascina Cappellano, Barolo Castagni, Piemonte 850,-
2019 Brunello di Montalcino, Sassodisole, Toscana 850,-
2020  Tercet, Hautes Cotes de Nuits, Marc Soyard, Bourgogne * 1000,-
2020 Le Boncie, Le Trame, Toscana 1050,-
2022  "Orchis Mascula", Hautes-Cotes de Beaune, Claire Naudin, Bourgogne 1050,-
2020 Pommard "Clos des Roses", Domaine Marc Rougeot, Bourgogne 1150,-
2021  Gevrey-Chambertin - Symphonie, Jean-Luc & Eric Burguet, Bourgogne 1250,-
2021 Volnay, Domaine de Chassorney, Bourgogne ® 1350,-
2022  Hermaion Rouge, Marc Soyard, Bourgogne * 1400,-
2021 Nuits Saint Georges, Antoine Lienhardt, Bourgogne 1450,-
2018 Barolo, Aldo Conterno, Piemonte 1500,-
2021  Volnay 1. Cru - Les Roncerets, Domaine de Chassorney * 1600,-
2022  Nuits Saint Georges - Les Damodes, Frédéric Cossard, Bourgogne * 1700,-
2022  Nuits Saint Georges 1 cru Damodes, Maison Chanteréves, Bourgogne = * 1800,-
2021  Gevrey Chambertin - Les Genevriéres, Frédéric Cossard, Bourgogne * 2100,-
2022  Chambolle Musigny - Les Herbues, , Frédéric Cossard, Bourgogne * 2200,-
2021 Morey Saint Denis 1. Cru - Les Monts Luisants, Frédéric Cossard, Bourgogne * 2300,-
2022  Morey Saint Denis 1. Cru - Les Monts Luisants, Frédéric Cossard, Bourgogne * 2300,-
2017 Barolo Cicala, Aldo Conterno, Piemonte 2400,-
2018  Saumur-Champigny, Le Poyeux, Clos Rougeard, Loire 3000,-
2019  Chambolle Musigny 1. Cru Les Sentiers, Domaine Robert Groffier, Bourgogne 3000,-

2018  Saumur-Champigny, Le Bourg, Clos Rougeard, Loire 3300,-



