Smorrebrod

Vi anbefaler 2-3 stykker pr person

We recommend 2-3 pieces pr person

Marineret sild med red karry, Gammel Knas, karse og torret hindbaer 95,-
Marinated herring with red curry, ‘Gammel Knas’ cheese, cress and raspberry

Stegt sild med sortkél og sennep 95,-
Fried Herring with Tuscan kale and mustard

ggemad med sichuanmayo, spradt rugbrad og karse 100,- (Tilkeb af rejer + 50,-)
Eggs with sichuan mayo, crispy rye bread and cress

Svampetoast med selleri, Thybo ost og persille 150,-

Mushroom toast with celeriac, Danish cheese and parsley

Rejer med appelsin, krondild, ristede og syltede guleradder 145, -

Shrimps with oranges, dild seeds, toasted and pickled carrots

Smerstegt radspaette med salat og Judie remoulade 145,-
Fried Plaice with salad and Judie “remoulade”

Smerstegt redspaette med rejer, mayonnaise og citron 175,-
Fried Plaice with shrimps mayonnaise and lemon

Tatar pé ristet surdej med syltede lgg og brunet smgr 145,-
Tatar on toasted sourdough with pickled onions and browned butter

Nakke af dansk gris med kal, stikkelsbar og puffede sver 150,-
Neck of danish pork with kale, gooseberries and puffed rind

Honsesalat med syltede svampe og bacon 135,-
Chicken Salad with pickled mushrooms and bacon

3 eller 5 danske oste med spredt rugbred og sedt 100/150,-
3 or 5 danish cheeses with rye bread and compote

Ablekage med makron, flade og tranebeer 85,-

Apple cake with macaroons, cream and cranberries

Allergene information can be provided by staff upon request



